
Форма 2.

Результаты контроля за организацией работы пищеблока за ~~ 201.91'.

Вопросы контроля Результаты/дата примечание
09·БJI. 14·М .{);.р( I~и. 4t~PI #-N ~:J-/Jj kLiY ИiJ/ w.{)f

Исправность технологического « и и <.л.. Цоборудования ц и._ ц ц ц_

Санитарное состояние и содержание + + ---Е ++производственных помещений пищеблока +- --{- +- -т ++ +
Состояние централизованных источников

+ \ + -+водоснабжения, водоотведения -т ++: - +: т -т-
Санитарное состояние, маркировка -,
оборудования, инвентаря, посуды, 1- --\- -t- --;- -+- ~ + ,..---- -+- +разделочных досок, приборов
Хранение инвентаря, посуды +: -r '\ -г \ -+ ----t-

~ ~ f
Отметка о состоянии здоровья -t- --t ~ ~ ----t- ---t -t --+ ~ т
Отсутствие/наличие колец, . серёжек, r-t- ~ -t- -т .-т -\- ~ f-мобильных телефонов ---t- 1-
Хранение суточных проб + .-1- .....--т- -т+ -т- -т- + ,-f- + -1-
Хранение пищевых отходов т -t -+ -(- --t- + -r -f- -т +-
Состояние спецодежды, обуви +: -1- +- .-+ -+ -f- + -г ._,-

т
Питание сотрудников в соответствии с + -f- + -f- т- --+ т + -;- 'f

I
табелем питающихся

--

+ -соответствует требованиям сан. законодательства. И - исправно; - не соответствует требованиям сан. законодательства.
Выводы: Ш ·tJtf(;I\-~;~~ ~O/ ~Щ ~ -о ~ ..и/ 6k-a/?_y.#. "

Рекомендации: и~ ~~ ~ ~& ~
~/-~ C~ ~v" ,1 фI'
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